
日本海が育んだ海産物が豊富な街
小樽。小樽には魚にまつわる歴史とと
もに、豊かな海から獲れるお魚たちが
今も街を賑わしています。

小樽のおさかな
普及推進委員会

●内容 親子一緒に“さけ”を使った料理を作り試食いただきます。
品目は「鮭ときのこのホイル焼き」と「手作り鮭フレーク」の予定です。

●講師 家庭料理研究家 こぐれあいこ先生
●定員 １０組（２０名） ※応募多数の場合は抽選
●対象 小学生の子どもと保護者
●参加費 無料
●申し込み 参加者の氏名・学年、住所、電話番号を明記したものを
９月１日（日）から９日（月）までにメール、ファクスまたは郵送で
水産課（047-0048 高島1-2-5）へ

●詳 細 委員会事務局（小樽市産業港湾部水産課）
電話・FAX２２－５３７８ メールsuisan@city.otaru.lg.jp


